
Désignation Mil. P.U. TTC
P.U. TTC 

par  6

P.U. TTC 

par 12
Qté

Montant 

total

€ / TTC

1 VIRE-CLESSE Blanc 2023 16,90 16,30 15,50

2 SAINT -VERAN Blanc 2023 19,30 18,60 17,70

3 POUILLY-FUISSE Blanc 2023 30,90 29,70 28,20

4 POUILLY-FUISSE 1er Cru Clos Reyssier Blanc 2022 38,20 36,70 34,90

5
CHAMPAGNE EXTRA BRUT  Blanc  "Un R 

d'Autrefois"
34,50 32,90 31,30

6 CHAMPAGNE EXTRA BRUT  Blanc "Le Grand 'R" 46,10 43,90 41,70

7
CHAMPAGNE BRUT NATURE NON DOSE             

"Un R de Rien"
52,40 49,90 47,40

8 CHAMPAGNE "R du temps" Rosé 38,50 36,70 34,90

100% Chardonnay / Vignes de 45 ans en moyenne / Sous-sol argilo-calcaire.  

Elevage de 10 mois sur lies fines en cuve inox pour 75% et en foudre de 34hl pour 25%.

100% Chardonnay / Vignes de 45 ans en moyenne / Sous-sol argilo-calcaire.

Elevage de 9 mois sur lies fines en cuve inox.

100% Chardonnay / Vignes de 60 ans en moyenne / Sous-sol calcaire.   

Elevage de 10 mois sur lies fines en pièces bourguignonnes de 228 Litres.

100% Chardonnay / Vignes de 60 ans en moyenne / Sous-sol calcaire.   

Elevage de 10 mois sur lies fines en demi muids et en fûts, dont 30% de bois neuf.

90% Chardonnay, 10% Pinot noir / Vignes de 40 ans en moyenne / Sous-sol argilo-calcaire.                           

Dosage extra brut 4g/L. 50% vendanges 2022, 50% vin de réserve. 

50% Chardonnay, 50% Pinot noir / Vignes de 80 ans en moyenne / Sous-sol argilo-calcaire.                               

Dosage extra brut 4g/L. 50% vendanges 2018, 50% vin de réserve.

100% Chardonnay / Vignes de 40 ans en moyenne / Sous-sol argilo-calcaire. 

Nature non dosé. 50% vendanges 2018, 50% vin de réserve.

CHAMPAGNE ADRIEN REDON - CHAMPAGNE - Adrien 

67% Chardonnay, 18% Pinot noir, 15% Coteaux Champenois / Vignes de 40 ans / Sous-sol argilo-calcaire. 

Dosage extra brut 4g/L. 50% vendanges 2022, 50% vin de réserve.

MAISON MATISCO - BOURGOGNE - BIO - Nicolas
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Désignation Mil. P.U. TTC
P.U. TTC 

par  6

P.U. TTC 

par 12
Qté

Montant 

total

€ / TTC

9 CREMANT "Brut de Grès"EXTRA BRUT 2023 14,60 13,90 13,20

10 CREMANT "Trias" BRUT NATURE 2019 28,80 27,70 26,30

11 ALSACE  Pinot Gris "Mittelbourg" Blanc 2022 18,20 17,60 16,70

12 ALSACE  Riesling "Grand Cru Ollwiller"  Blanc                                                    2022 34,10 32,80 31,20

13 ALSACE Alsace Pinot Noir "Binsbourg" Rouge                                                               2024 18,70 17,90 17,00

14 VIN DE FRANCE  "Roch'Avel" Blanc 2024 16,90 14,20 13,50

15 VIN DE FRANCE "Bastingage" Blanc 2023 23,90 22,90 21,60

16 VIN DE FRANCE "Maupiti" Rouge 2024 14,90 14,20 13,50

17 VIN DE FRANCE "Aiglerie" Rouge 2020 23,90 22,70 21,60

90% Pinot blanc, 10% Auxerrois / Vignes de 40 ans en moyenne / Sous-sol de grès rose.   

Fermentation en cuve inox en foudre. 18 à 36 mois d'elevage sur lattes.

70% Pinot noir, 30% Riesling / Vignes de 40 ans en moyenne / Sol éboulis-gréseux.   

Fermentation en fûts de chêne. Elevage sur lattes minimum 49 mois.

100% Pinot Gris / Vignes de 50 ans en moyenne / Sol calcaro-gréseux.

Elevage en foudre de chêne pendant 12 mois.

100% Riesling / Vignes de 50 ans en moyenne / Sol marno-gréseux.

Elevage en fûts et demi-muids pendant 18 mois.

100% Pinot Noir / Vignes de 50 ans en moyenne / Sol de grès roses et jaunes.

Elevage en foudres de chêne pendant 12 mois.

50% Sauvignon, 50% Chenin / Vignes de 40 à 70 ans / Sous-sol schistes grèseux, quartz et cinérite. 

Elevage 6 mois en inox.

100% Chenin / Vignes de 40 ans / Sous-sol schistes grèseux et schistes friables. 

Elevage 12 mois en barrique puis 5 mois en cuve inox.

50% Gamay, 50% Cabernet Franc / Vignes de 20 à 45 ans / Sous-sol schistes et quartz. 

Elevage 12 mois en cuve bois tronconique.

TERRE DE L'ELU - LOIRE - BIO - Thomas

DOMAINE ROBERT ROTH - ALSACE - BIO - Charlotte et Victor

100% Cabernet Franc / Vignes de 45 ans en moyenne / Sous-sol quartz, grès et poudingue. 

Elevage 24 mois en barriques patinées, puis 6 mois en cuve.
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Désignation Mil. P.U. TTC
P.U. TTC 

par  6

P.U. TTC 

par 12
Qté

Montant 

total

€ / TTC

18 CREMANT EXTRA BRUT NM 12,60 12,00 11,40

19 ALSACE  "Riesling Lieu-dit Schlossreben"                                                      2023 17,20 16,60 15,80

20 ALSACE  Pinot Gris Grand Cru Praelatenberg Blanc                                         2022 25,00 24,10 22,90

21 ALSACE Orange in Alsace                                                                  2023 14,20 13,70 13,00

22 ALSACE Pinot Noir Rouge                                                                             2023 13,10 12,50 11,90

23 ALSACE Pinot Noir "Lieu-dit Bocksberg" Rouge                                                                             2022 30,00 28,20 26,80

24 BROUILLY Rouge 2023 14,40 13,80 13,10

DOMAINE ENGEL - ALSACE - BIODYNAMIE - Pierre et Jacques

Assemblage de Pinot gris, Pinot blanc, Riesling, Gewurztraminer et Muscat / Vignes de 40 ans / Sous-sol de 

gneiss. Macération de 10 jours en raisins égrappés. Vinification et élevage en cuve inox sur lies pendant 11 

mois.

100% Riesling / Vignes de 50 ans en moyenne / Sol profond sableux et caillouteux, gneiss. 

Elevage en cuve inox pendant 24 mois.

100% Gamay / Vignes de 50 en moyenne / Sous-Sols de granits, alluvions anciens et pierres bleues.                                                            

Elevage en cuve béton.

100% Pinot noir / Vignes de 55 ans en moyenne / Sous-sol de gneiss. 

Elevage en fûts de chêne de 4 vins pendant 12 mois.

MAISON PIRON - BEAUJOLAIS - César

50% Pinot blanc, 50% Pinot gris / Vignes de 40 ans en moyenne / Sous-sol de limons et gneiss. Vinification 

naturelle, prise de mousse avec jus de raisin sans ajout de sucres exogènes, 12 mois sur lies fines minimum.

100% Riesling / Vignes de 40 ans en moyenne / Sol sableux et caillouteux, granite.                        

Elevage en cuve inox pendant 11 mois.

100% Pinot noir / Vignes de 40 ans en moyenne / Sous-sol de gneiss. 

Vinification et élevage à 80% en cuve inox et 20% en muids de 600L sur lies pendant 11 mois.
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Désignation Mil. P.U. TTC
P.U. TTC 

par  6

P.U. TTC 

par 12
Qté

Montant 

total

€ / TTC

25 CHENAS "Quartz" Rouge 2023 18,40 17,80 16,90

26 FLEURIE Rouge 2023 16,90 16,40 15,60

27 MORGON "Côte de Py" Rouge 2022 22,10 21,20 20,20

28 ARBOIS "Pinte Bien" Rouge 2023 18,00 17,30 16,50

29 ARBOIS  "Chardonnay" Blanc 2023 18,00 17,30 16,50

30 ARBOIS "Savagnin ouillé" 60 mois Blanc 2018 29,70 28,60 27,20

31 ARBOIS "Cuvée d'Automne" Blanc oxydatif NM 21,90 20,80 19,80

32 CHÂTEAU-CHALON VIN JAUNE Blanc oxydatif 2018 69,50 66,90 63,50

100% Savagnin / Vignes de 30 ans / Sol de marnes bleues du Lias.                                                                 

 Elevage en foudre et pièces de 228L.

100% Chardonnay / Vignes de 30 ans / Sol argilo-calcaire.                                                                                     

Elevage de 26 mois en pièces et demi-muids.

100% Poulsard / Vignes de 30 ans / Sol de marnes rouges et marnes bleues du Lias.                                                                 

 Elevage en cuve béton pendant 7 mois.

100% Gamay / Vignes de 50 ans en moyenne / Sols de roches volcaniques anciennes et pierres bleues.                                                            

Elevage en foudres et en fûts.

100% Gamay / Vignes de 50 ans en moyenne / Sols granites roses.                                                           

Elevage en cuve béton.

100% Gamay / Vignes de 50 ans en moyenne / Sols de granits, couverts de cristaux de quartz.                                                            

Elevage en cuve béton et fûts.

DOMAINE DE LA PINTE - JURA - Arbois - BIODYNAMIE - Roxane

MAISON PIRON - BEAUJOLAIS - César

100% Savagnin / Vignes de 30 ans / Sol de marnes bleues du Lias.                                                     

Elevage 7 ans sous voile, en fûts de 228L laissé en vidange, sans remplissage.

80% Savagnin, 20% Chardonnay / Vignes de 30 ans / Sol argilo-calcaire et marnes bleues.                          

Elevage en pièces, les fûts sont ouillés, exception faites d'environ 15% de savagnin élevés sous un voile.
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Désignation Mil. P.U. TTC
P.U. TTC 

par  6

P.U. TTC 

par 12
Qté

Montant 

total

€ / TTC

33 SAINT ROMAIN "Combe Bazin" Blanc 2022 37,80 35,90 34,10

34 PERNAND VERGELESSES "Les Combottes" Blanc 2022 38,50 36,60 34,80

35 SAVIGNY LES BEAUNE "Les Grands Picotins" Rouge 2022 36,40 35,00 33,30

36 AUXEY DURESSES "Monopole" Rouge 2022 36,40 35,00 33,30

37 POMMARD VILLAGE Rouge 2021 58,90 56,70 53,90

38 VIN DE FRANCE "Tourbillon de la vie" Blanc 2022 14,60 13,90 13,20

39 VIN DE FRANCE "Fleur de Cailloux" Blanc 2023 20,50 19,70 18,70

40 VIN DE FRANCE "Petit Taureau" Rouge 2022 20,50 19,70 18,70

40% Carignan, 30% Mourvèdre, 20% Syrah, 10% Cinsault / Vignes de 40 ans / Sols schistes et argilo-

silicieux. Elevage en cuve béton pendant 10 mois.

45% Maccabeu, 45% Grenache blanc, 10% Vermentino / Vignes de 50 ans / Sols argilo-calcaire, marnes 

calcaires et schistes.  Elevage pendant 10 mois en foudre et en cuve.

100% Maccabeu / Vignes de 40 ans / Sous-sol granites et argilo-calcaire. 

Elevage en cuve inox pendant 8 mois

100% Pinot Noir / Vignes de 70 ans en moyenne / Sous-sol argilo-calcaire. 

Vinification en cuve béton pendant 20 jours puis élevage de 15 mois en fûts de 228 litres.

100% Pinot Noir / Vignes de 70 ans en moyenne / Sous-sol argilo-calcaire. Vinification en vendange entièrte 

en cuve béton pendant 18 jours puis élevage de 10 mois en fûts de 228 litres.

DOMAINE JEAN PHILIPPE PADIE  - ROUSSILLON - BIO - Jean Phi Padié

CLOS DU MOULIN AUX MOINES - BOURGOGNE - BIO - Anne-Lise 

100% Pinot Noir / Vignes de 60 ans en moyenne / Sous-sol argilo-calcaire. Vinification (50% vendange 

entière) en cuve inox pendant 17 jours puis élevage en fûts de 228 litres, pas de bois neuf.

100% Chardonnay / Vignes de 40 ans en moyenne / Sol marnes blanches sur argilo-calcaire.  

Vinification et élevage en fûts de 350 et 400 litres pendnat 10 mois.

100% Chardonnay / Vignes de 30 ans en moyenne / Sous-sol argilo-calcaire.  

Vinification et élevage en fûts de 228 litres pendant 10 mois avec 10% de bois neuf.
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Désignation Mil. P.U. TTC
P.U. TTC 

par  6

P.U. TTC 

par 12
Qté

Montant 

total

€ / TTC

41 VIN DE FRANCE "Pacha" Rouge 2023 26,50 25,50 24,20

42 JURANÇON SEC "Cuvade Préciouse" Blanc 2023 12,70 12,30 11,70

43 Vin de France "L'Enclos" Rouge 2022 11,00 10,70 10,20

44
Vin de France "La Bulle" Blanc Effervescent Demi-

sec
NM 15,70 15,10 14,40

45 JURANÇON "Amistat" Blanc moelleux 2023 11,50 10,90 10,40

46 JURANÇON "Grappe d'Or" Blanc liquoreux 2021 17,00 16,30 15,50

100% Petit Manseng / Vignes de 25 ans / Sous-sol sur argilo-silicieux, croupe de galets. 

Vinification et élevage en fûts de plusieurs vins.

Gros Manseng, Petit Courbu / Vignes de 25 ans / Sous-sol sur argilo-silicieux, croupe de galets. 

Vinification et élevage en cuve.

Cabernet Franc, Tannat, Manseng noir, Vidoc, Artaban, Cabernet cortis, Monarch / Vignes de 25 ans / Sous-

sol sur argilo-silicieux, croupe de galets.  Vinification et élevage en cuve.

50% Gros Manseng, 30% Petit Manseng, 20% Petit Courbu et Camaralet / Vignes de 45 ans en moyenne / 

Sous-sol argilo-silicieux, galets.  Vinification et élevage en fût de plusieurs vins.

100% Carignan / Vignes de 120 ans / Sols marnes calcaires.

Elevage en cuve béton pendant 11 mois.

80% Gros Manseng, 20% Petit Manseng / Vignes de 25 ans / Sous-sol sur poudingues. 

Elevage en barriques de 6 mois minimum.

DOMAINE MONTESQUIOU - SUD OUEST - Jurançon - BIO - Sébastien 

DOMAINE JEAN PHILIPPE PADIE  - ROUSSILLON - BIO - Jean Phi Padié
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Désignation Mil. P.U. TTC
P.U. TTC 

par  6

P.U. TTC 

par 12
Qté

Montant 

total

€ / TTC

47 CATALUNYA "Macabeu-Chardonnay" Blanc 2023 10,10 9,50 9,00

48 CATALUNYA "UNIC Chardonnay" Blanc 2023 16,70 15,90 15,10

49 CATALUNYA "Tempranillo" Rouge 2023 10,10 9,50 9,00

50 LANGHE "Nascetta" Blanc  2023 16,40 15,60 14,80

51 BARBERA D'ALBA Rouge 2022 13,60 12,90 12,30

52 BARBERA D'ALBA "Butti" Rouge 2022 17,70 16,90 16,00

53 BAROLO "Ascheri" Rouge 2019 34,50 32,90 31,30

85% Tempranillo, 15% Cabernet Sauvignon / Vignes de 20 ans en moyenne / Sous-sol calcaire et argile. 

Elevage en barrique pendant 2 à 3 mois.

100% Chardonnay / Vignes de 30 ans en moyenne / Sous-sol sur calcaire et argile. 

Elevage en barrique neuve de chêne français avec bâtonnage quotidien pendant 4 mois.

60% Macabeu, 40% Chardonnay / Vignes de 30 ans en moyenne / Sous-sol calcaire et argile. 

Elevage en cuve inox pendant 4 mois.

100% Nebbiolo / Vignes de 30 ans / Sous-sol de marnes et calcaire blanc. 

Vinification et élevage en foudre pendant 30 mois.

100% Barbera / Vignes de 35 ans / Sous-sol de marne et calcaire. 

Vinification et élevage en cuve inox.

100% Barbera / Vignes de 20 ans / Sous-sol argile et calcaire. 

Vinification et élevage en cuve inox.

100% Nascetta / Vignes de 15 ans / Sous-sol calcaire blanc et marne.  

Vinification et élevage en cuve inox.

AZIENDA AGRICOLA MICHELE REVERDITO - Italie -  PIEMONT - Sabina et Nicolo

CLOS MONT BLANC - ESPAGNE - Catalogne -  Paloma 
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Désignation Mil. P.U. TTC
P.U. TTC 

par  6

P.U. TTC 

par 12
Qté

Montant 

total

€ / TTC

54
Costers del Segre Blanc - Espagne 

Costers del Sio
2024 8,90 8,60 8,20

55
Côte d'Auxerre Blanc - Bourgogne 

Domaine Goisot
2023 17,50 16,90 16,00

56
Coteaux d'Aix en Provence Blanc - Provence          

Château Revelette
2023 15,60 14,90 14,20

57
Crozes-Hermitage "Aux Bétises" Blanc - Rhône 

Domaine les Bruyères
2023 26,70 25,70 24,40

58
Gaillac "Loin de L'Œil" Blanc - Sud-Ouest 

Domaine Gayrard
2023 16,30 15,50 14,70

59
Pecorino Superiore Blanc - Italie 

Antica Tenuta Pietramore
2021 14,80 14,10 13,40

60
Saint Joseph Blanc - Vallée du Rhône 

Domaine Nicolas Badel
2023 27,80 26,50 25,20

61
Moscato d'Asti "San Grod" Blanc -  Italie 

Azienda Agricola Mario Torelli
2023 13,40 12,80 12,20

100% Moscato di Canelli / Sol de calcaire et dépôt de grès. 

Vinfication traditionnelle avec interruption de fermentation. Elevage en cuve inox pendant 6 mois.

100% Roussanne / Vignes de 40 ans  / Sous-sol granit et quartz. 

Vinification et élevage en fût pendant 9 mois.

Pecorino / Vignes de 40 ans / Sous-sol calcaire. 

Elevage 6 mois en cuve inox.

Loin de l'œil / Vignes de 35 ans / Sous-sol argilo-calcaire. 

Elevage 12 mois en barriques et foudres.

60% Marsanne, 40% Roussanne / Vignes de 35 ans / Sous-sol argilo-calcaire. 

Vinification et élevage en barrique pendant 10 mois.

50% Rolle, 30% Ugni blanc, 20% Sauvignon blanc / Vignes de 40 ans / Sous-sol argilo-calcaire. 

Vinification et élevage en cuve pendant 8 mois.

Chardonnay / Vignes de 30 ans en moyenne / Sous-sol de calcaire et marnes.                                                            

Vinification et élevage en cuve pendant 12 mois.

Viognier, Chardonnay, Muscat petits grains / vignes de 15 ans en moyenne / Sous-sol argilo-calcaire. 

Elevage en cuve inox pendant 6 mois.

SELECTION VINS BLANCS DU CLOS 3/4 - Coups de Cœur de la FCVF !
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Désignation Mil. P.U. TTC
P.U. TTC 

par  6

P.U. TTC 

par 12
Qté

Montant 

total

€ / TTC

62
Vin de France "Le Goutte Duseigneur" Blanc - Rhône  

Domaine Duseigneur
2023 11,90 11,30 10,80

63
Pouilly-Fumé Blanc - Loire 

Domaine Fouassier
2023 24,90 23,50 22,30

64
Sancerre "Les Chasseignes" Blanc - Loire 

Domaine Fouassier
2023 24,50 23,20 22,10

65
Régnié "En Voiture Simone" Rouge - Beaujolais 

Domaine Thévenet
2023 17,90 16,90 16,00

66
Chinon "Les cinq éléments" Rouge - Loire 

Domaine de l'R
2023 16,80 15,90 15,10

67
Saumur Puy Notre-Dame "Le Pied à l'Etrier" - Loire  

Domaine de l'Enchantoir
2020 18,70 17,70 16,80

68
Saint Joseph "L'Instinct" Rouge - Rhône

Domaine Jolivet 
2023 27,30 25,90 24,60

69
IGP Coteaux de l'Ardèche "Petite Selve" Rouge - 

Rhône Château de la Selve
2023 11,50 10,90 10,40

70
Vin de France "Le Goutte Duseigneur" Rouge - 

Rhône Domaine Duseigneur
2023 11,80 11,20 10,70

50% Grenache, 50% Syrah / Vignes de 20 ans en moyenne / Sous-sol argilo-calcaire.                  

Elevage en cuve ciment pendant 6 mois.

40% Cinsault, 40% Grenache, 20% Syrah / Vignes de 30 ans / Sols Argiles.

Elevage 4 mois en cuve béton sur lies fines.

100% Syrah / Vignes de 80 ans / Sols granitiques avec quelques parties de loess.

Elevage en fûts de plusieurs vins pendant 14 mois.

100% Cabernet Franc / Vignes de 30 ans / Sols de Tuffeau, argilo-calcaire.

Elevage en cuve béton pendant 15 mois. 

100% Cabernet Franc / Vignes de 55 à 70 ans / Sols sur 3 terroirs, graviers, argilo-calcaire et sables.

Elevage en cuve ciment pendant 12 mois. 

100% Gamay / Vignes de 50 ans / Sols de granits et schiste.

Elevage en cuve béton pendant 8 mois. 

100% Sauvignon / Vignes de 30 à 45 ans / Sols calcaire.

Elevage de 10 mois sur lies en cuve inox.

100% Sauvignon / Vignes de 15 à 35 ans / Sols argilo-calcaire.

Elevage de 10 mois sur lies en cuve inox.

Grenache, Bourboulenc, Viognier / Vignes de 30 ans en moyenne / Sous-sol argilo-calcaire.                  

Vinification et élevage en cuve inox pendant 6 mois.

VIGNERONS DE NATURE  - Nicolas

Rhône : Domaine Duseigneur, Château de la Selve, Domaine Jolivet

Loire : Domaine de l'R, Domaine de l'Enchantoir, Domaine Fouassier -  Beaujolais : Domaine Thévenet
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Désignation Mil. P.U. TTC
P.U. TTC 

par  6

P.U. TTC 

par 12
Qté

Montant 

total

€ / TTC

71
Lirac "Antarès" Rouge - Rhône 

Domaine Duseigneur
2022 18,20 17,30 16,50

72
Châteauneuf du Pape"Matteo" Rouge - Rhône 

Domaine Duseigneur
2022 32,20 30,60 29,10

73
Collines Rhodaniennes "Petite Roche" Rouge - Rhône  

Nicolas Badel
2023 12,90 12,50 11,90

74
Bergerac Rouge -  Sud-Ouest

Domaine Julien Auroux
2022 12,10 11,50 10,90

75
Coteaux d'Aix en Provence Rouge - Provence

Château Revelette
2022 15,60 14,60 14,20

76
Crozes-Hermitage "Beaumont" Rouge - Rhône 

Domaine les Bruyères
2024 18,40 17,70 16,80

77
Pays d'Hérault "XB" Rouge - Languedoc 

Domaine Terrasses d'Elise
2023 16,80 15,90 15,10

78
Corse Sartène "Equilibre" Rouge - Corse 

Domaine Pero Longo
2022 15,70 15,10 14,40

SELECTION VINS ROUGES DU CLOS 3/4 - Coups de Cœur de la FCVF !

VIGNERONS DE NATURE  - Nicolas

SUITE

Niellucciu, Sciacarellu, Grenache / Vignes de 35 ans / Sous-sols d'arènes granitiques.

Elevage de 12 mois en cuve inox.

100% / Vignes de 50 ans / Sous-sols argilo-calcaire, galets roulets.

Elevage de 6 mois en cuve inox.

100% Syrah / Vignes de 25 ans / Sous-sol argilo-calcaire. 

Vinification et élevage en cuve béton pendant 8 mois.

40% Syrah, 30% Cabernet-Sauvignon, 14% Carignan, 11% Grenache, 5% Counoise  / Vignes de 40 ans / 

Sous-Sol argilo-calcaire. Vinification et élevage de 6 mois en cuve béton.

33% Merlot, 33% Cabernet-Sauvignon, 34% Malbec / Vignes de 40 ans / Sous-Sol argilo-calcaire. 

Vinification et élevage de 12 mois en cuve inox.

100% Syrah / Vignes de 20 ans / Sous-sol granit décomposé. 

Vinification et élevage en cuve béton pendant 6 mois.

80% Grenache, 20% Syrah  / Vignes de 50 ans / Sous-sol sables, graviers, argilo-calcaire. 

Elevage 50% cuve ciment, 50% demi-muid pendant 12 à 14 mois.

Grenache 60%, Mourvèdre 40% / Vignes de 50 ans / Sous-sol sables profonds et grès. 

Elevage, Grenache en cuve ciment et Mourvèdre en demi-muid pendant 12 mois.
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Désignation Mil. P.U. TTC
P.U. TTC 

par  6

P.U. TTC 

par 12
Qté

Montant 

total

€ / TTC

79
Limoux "Roquetaillade" Rouge -Languedoc 

Domaine Jean Louis Denois
2018 16,30 15,50 14,70

80
Cacc'e Mmitte di Lucera "Agramente" Rouge - Italie - 

Pouilles  Azienda Paolo Petrilli
2019 23,50 20,20 19,20

81
Murcia "Crazy Grapes" Rouge -Espagne 

Finca Bacara 2023 10,20 9,70 9,20

82
Majorque "AN/2" Rouge - Espagne 

Anima Negra
2022 32,90 28,30 26,90

83 GRAVES "Entre Amis" Blanc 2024 12,50 11,90 11,30

84 GRAVES "Le Grand vin" Blanc 2022 21,50 20,40 19,40

85 GRAVES "Entre Amis" Rouge 2022 12,50 11,70 11,30

86 GRAVES "Le Grand vin" Rouge 2022 21,20 20,10 19,10

CHÂTEAU CAZEBONNE  - BORDEAUX - Graves - BIODYNAMIE - Myrtille

SELECTION VINS ROUGES DU CLOS 3/4 - Coups de Cœur de la FCVF !

70% Merlot, 26% Cabernet Sauvignon, 4% Cabernet-Franc / Vignes de 30 ans / Sol argilo-sableux.                                          

Elevage en fûts de chêne de 500 litres.

55% Merlot, 45% Cabernet Sauvignon / Vignes de 15 ans / Sol de graves.                                          

Elevage en cuve béton pendant 24 mois.

75% Sauvignon blanc, 25% Sémillon / Vignes de 30 ans / Sol argilo-sableux.                                                       

Elevage 12 mois en fût de chêne de 500 litres.

60% Sauvignon blanc, 40% Sémillon / Vignes de 15 ans / Sol sablo-limoneux.                                                       

Elevage en cuve inox pendant 8 mois.

65% Callet, 20% Montenegro, 15% Syrah / Vignes de 40 ans en moyenne / Sous-sol de graves, argiles et 

calcaire. Elevage en fûts de chêne Français et americain pendant 12 mois.

100% Monastrell (Mourvèdre) / Vignes de 30 à 50 ans / Sols sables, calcaire et galets. 

Elevage en cuve inox pendant 6 mois.

Nero di Troia, Sangiovese, Montepulciano, Bombino / Vignes de 30 ans / Sous-sol calcaire. 

Elevage en cuve tronconique de chêne Français et cuve inox.

Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Malbec / Vignes sur la Haute Vallée de l'Aude. 

Elevage 18 mois en fûts et en cuve.
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Désignation Mil. P.U. TTC
P.U. TTC 

par  6

P.U. TTC 

par 12
Qté

Montant 

total

€ / TTC

87 Vin de France  "Tu Vin Plus Aux Soirées" Rouge 2024 13,50 12,80 12,20

88 CAHORS "Les Escures" Rouge 2023 15,80 14,80 14,20

89 CAHORS "La Roque" Rouge 2023 20,20 19,40 18,40

90 CAHORS "Acacias" Rouge 2022 29,90 28,40 27,00

91 VIN DE FRANCE "Barbaste" Blanc 2023 16,30 15,70 14,90

92 VIN DE FRANCE "La Valière"Blanc 2023 16,30 15,70 14,90

93 LANGUEDOC "Nicot" Rouge 2022 14,20 13,50 12,80

94 TERRASSES DU LARZAC "Indigène" Rouge 2022 15,40 14,80 14,10

MAS DES AGRUNELLES - LANGUEDOC - BIODYNAMIE - Stéphanie et Fréderic

MAS DEL PERIE  - SUD OUEST - Cahors - BIODYNAMIE - Sébastien

100% Malbec / Vignes de 25 ans / Sol calcaire kimmeridgien à 350 mètres d'altitude.                                  

Cuvaison de 30 jours. Elevage en cuve béton.

Malbec, Gamay, Syrah / Vignes de 25 ans / Sols argilo-calcaire.                                                       

Macération carbonique de 7 jours. Elevage en cuve béton.

60% Syrah, 25% Grenache, 15% Carignan / Vignes de 35 ans / Sous-sol argilo-calcaire. 

Elevage 50% en cuve béton, 30% en jarre de terre cuite et 20% en cuve inox pendant 12 mois.

50% Syrah, 50% Grenache / Vignes de 35 ans / Sous-sol argilo-limoneux et argilo-calcaire.                         

Elevage 50% cuve béton, 50% cuve inox pendant 10 mois.

100% Viognier / Vignes de 35 ans / Sous-sol argilo-limoneux.                                                                        

 Elevage 50% jarre de terre cuite, 50% en cuve inox pendant 6 mois.

60% Chardonnay, 40% Roussanne / Vignes de 30 ans / Sol calcaire.                                                    

 Elevage en jarre de terre cuite.

100% Malbec / Vignes de 40 ans / Sols calcaire kimmeridgiens sidérolithiques à 350 mètres d'altitude.                                     

Cuvaison de 30 jours. Elevage 6 mois en cuve béton ovoïde puis en foudre pendant 12 mois.

100% Malbec / Vignes de 35 ans / Sols marne brune.                                                                    

Cuvaison de 30 jours. Elevage en cuve tronconique de 65 HL pendant 12 mois.
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Désignation Mil. P.U. TTC
P.U. TTC 

par  6

P.U. TTC 

par 12
Qté

Montant 

total

€ / TTC

95 Penne Rigate 500grs 5,20 4,90 4,70

96 Tortilioni 500grs 5,20 4,90 4,70

97 Pomodori Passati - Purée de tomates 720ml 9,20 8,70 8,30

98 CORBIERES "Premier Pas sur la Lune" Blanc 2024 11,50 11,00 10,50

99 CORBIERES "Milo" Blanc 2023 18,90 18,40 17,50

100 CORBIERES "Pipelettes"  Rouge 2023 8,50 8,20 7,80

101 CORBIERES "Hector et Juliette" Rouge 2021 14,60 14,10 13,40

102 CORBIERES "Hector et Juliette"Rouge MAGNUM 2020 32,50 30,90 29,40

DOMAINE SAINTE MARIE DES CROZES  - LANGUEDOC - Corbières - BIODYNAMIE

Christelle

Sauce Tomate - PAOLO PETRILLI  - ITALIE - Pouilles - BIO 

Pasta - Azienda Agricola PAOLO PETRILLI  - ITALIE - Pouilles - BIO 

90% Syrah, 10% Grenache / Vignes de 30 ans / Sous-sol argilo-calcaire. 

Elevage de 12 mois en barrique de chêne français.

40% Syrah, , 40% Cinsault, 20% Grenache / Vignes de 20 ans pour la Syrah, de 60 ans pour le Grenache et 

de 50 ans pour le Cinsault / Sous-sol argilo-calcaire.  Elevage de 8 mois en cuve.

95 % Roussanne, 5 % Grenache blanc / Vignes de 30 ans / Sous-sol argilo-calcaire. 

Elevage 50% jarre en grès, 50% barrique.

80% Roussanne, 20% Grenache / Vignes de 25 ans / Sous-sol argilo-calcaire.                                              

Elevage en cuve pendant 4 mois.
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Désignation Mil. P.U. TTC
P.U. TTC 

par  6

P.U. TTC 

par 12
Qté

Montant 

total

€ / TTC

103 IGP CEVENNES "La Cigogne et le …" Blanc 2023 12,50 11,90 11,30

104 IGP CEVENNES " Claux d'Ozon" Rouge 2021 10,90 10,50 10,00

105 IGP CEVENNES "Vignes du Facteur" Rouge 2021 10,90 10,50 10,00

Prix à 

l'unité

par 

carton de 

6

Prix à 

l'unité

par 

carton de 

12

Qté Total

106 2,60 2,40

107 2,60 2,40

108 2,60 2,40

109 2,60 2,40

110 2,60 2,40

111 2,60 2,40

112 2,60 2,40

113 2,60 2,40

114 2,60 2,40

BIO BRASSEURS - KOMBOUCHA - BIO 

Hopfield Agrumes 33cl

Hopfield Cerise 33cl

R-Komboucha Hibiscus / Poire 33cl

R-Komboucha Maté 33cl

R-Komboucha Citron / Gingembre 33cl

R-Komboucha Mangue / Passion 33cl

65% Grenache , 25% Syrah, 5% Carignan, 5% Tempranillo / Vignes de 43 à 70 ans / Sous-sol calcaire et 

argilo calcaire. Elevage en cuve inox, non collé.

50% Syrah , 35% Grenache, 15% Tempranillo / Vignes entre 30 et 70 ans / Sous-sol argilo calcaire, marnes 

grises et loess. Elevage en cuve inox, non collé.

93% Grenache, 7% Roussanne / Vignes de 43 ans pour la Grenache et 17 ans pour la Roussanne / Sous-sol 

de calcaire et marnes grises et argilo-calcaire. Elevage en cuve inox, non collé, légère filtration.

DOMAINE AGARRUS  - LANGUEDOC - Cévennes - BIO -  Serge 

R-Komboucha Cola 33cl

R-Komboucha Framboise / Citron vert 33cl

Hopfield Houblons 33cl
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115
prix à

unité

panachage

de 3

panachage

de 6
Qté Total

82,80 78,90 75,00

116
prix à

unité

panachage

de 3

panachage

de 6
Qté Total

59,20 56,20 53,20

117
prix à

unité

panachage

de 3

panachage

de 6
Qté Total

59,20 56,20 53,20

118
prix à

unité

panachage

de 3

panachage

de 6
Qté Total

61,50 58,40 55,50

119
prix à

unité

panachage

de 3

panachage

de 6
Qté Total

59,30 56,30 53,30

120
prix à

unité

panachage

de 3

panachage

de 6
Qté Total

64,90 61,70 58,60

121
prix à

unité

panachage

de 3

panachage

de 6
Qté Total

43,90 41,70 39,60

MAISON VICTORS - GIN & WHISKY-  Gilles

PANACHAGE POSSIBLE SUR TOUTE LA GAMME MAISON VICTORS ET BOYER

Whisky Français - Single Malt - Ex Fûts Bourbon

GIN "Five O'Clock"

Pure Single Rum

GIN "Titans"

PASTIS "Pink Pastaga"

Alcool de blé et de seigle, anis étoilé, réglisse, fenouil, coriandre, 

cannelle, cardamome, baie de Timut, sucre de canne.

Gin Tourbé - Baies de genièvre fumées au bois de cerisier et de 

thé Lapsang

WHISKY "Origines"

GIN "Old Tom"

Gin - Kumquat, verveine, gingembre

Gin - Cassis, myrtille, angélique

RHUM "Métropolitain"

GIN "Knifemaker"

 Gin - Agrumes, fleurs de bruyères
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prix à

unité

panachage

de 3

panachage

de 6
Qté Total

122 61,30 58,20 55,30

123 77,90 74,00 70,30

124 39,80 37,80 35,90

125 61,90 58,80 55,90

126 69,90 66,40 63,10

127 59,90 56,90 54,00

128 69,00 65,00 62,00

129 53,50 50,80 48,30

130 47,50 45,00 42,00

131 78,70 74,80 71,10

132 45,00 43,00 41,00

133 79,90 75,90 72,10

 TOTAL

GENERAL

EAUX DE VIE - ETTER - SUISSE "Vieille Orange" (70cl) 

40°

RHUM - CAP VERT - SODADE "Spiced" (70cl) 38°

EAUX DE VIE - ETTER - SUISSE "Framboise" (35cl) 41°

RHUM - JAMAICA 3 ans - BULLION (70cl) 40°

RHUM - PANAMA - BULLION MILLESIME 2010 (70cl) 

40°

RHUM - TRINIDAD 3 ans - BULLION  (70cl) 40°

RHUM - CAP VERT - SODADE "Atlantico- Escale 

Trinidad" 

48 mois (50cl)  45°

WHISKY - ECOSSE - GIFTED STILLS "Secret Islay 

ADG" 2017 (70cl) 43°

RHUM - CAP VERT - SODADE "Botanic" (70cl) 40,8°

RHUM - MADERE - WILLIAM HINTON" 3 ans (70cl) 40°

RHUM - CAP VERT - SODADE "Canne Rouge Blanc" 

(70cl)  42,5°

JEAN BOYER -  WHISKY, RHUM, EAUX DE VIE -  Cyril

WHISKY - JAPON "Shikotsu Toya" (70cl) -  43°

PANACHAGE POSSIBLE SUR TOUTE LA GAMME

BOYER ET MAISON VICTORS
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DIVERS

Tous nos vins sont des AOC ou AOP sauf les IGP et VDF

Un millésime épuisé sera sesceptible d'être remplacé par le suivant

Mode de règlement :         □ CB             □ Chèque             □ Espèce
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