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CREMANT D'ALSACE Rosé NM 18,40 15,90 15,10

ALSACE - Sylvaner "Bollenberg" 2014 20,70 17,00 16,20

ALSACE - Riesling "Clos Liebenberg" 2013 27,60 23,90 22,70

ALSACE - Pinot Gris "Bollenberg" 2014 21,20 18,30 17,40

ALSACE - Pinot Noir "Bollenberg Harmonie" 2009 52,00 45,00 42,00

MARC DE PINOT NOIR ( etui de luxe ) 2012 48,30 40,80 38,80

ALENTEJO - Conde d'Ervideira - Blanc 2014 15,80 13,60 12,90

ALENTEJO - Vinha d'Ervideira - Rouge 2015 12,00 9,70 9,20

ALENTEJO - Reserva - Rouge 2015 21,00 16,50 15,70

ALENTEJO - Vinho da Agua - Rouge 2014 26,00 21,50 20,50

ALENTEJO - Vindimia Tardia - Blanc moelleux (50 cl) 2015 19,90 16,50 15,70
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Sylvaner / Sous-sol argilo calcaire / Elevage long sur lies fines en foudres 
/ Vignes en conversion vers l'A.B.

ADEGA ERVIDEIRA (Duarte Leal da Costa) - PORTUGAL (Alentejo)

Antao Vaz / Fermentation et élevage en barriques de chêne neuf hongrois

Pinot Noir / Vignes de 30 ans / Sous-sol argilo-calcaire / Elevage long sur 
lies fines en foudres avant mise en bouteilles

Touriga nacional,  Aragonez, Alicante Bouchet, Cabernet Sauvignon / 
Elevages : 1 an en barriques de chêne français + 8 mois en bouteilles 
immergées dans le lac d'Alquera à 30 mètres de profondeur.

Riesling / Vignes de 42 ans / Sous-sol marno-calcaro-gréseux / Elevage 
long sur lies fines en foudres

Pinot Noir / Distillation des marcs et élevage en feuillette

 RDC - SALLE A

Trincaderia, Aragonez, Touriga nacional, Alicante Bouchet, Cabernet 
Sauvignon / Elevage 8 mois en barriques de chêne français

Pinot Gris / Vignes de 30 ans /Sous-sol argilo-calcaire / Elevage long sur 
lies fines en foudres

Pinot Noir / Vignes de 25 ans / Sous-sol argilo-calcaire / Elevage long sur 
lies fines en foudres

DOMAINE VALENTIN ZUSSLIN ( Jean-Paul Zusslin / Paul  Banse ) - ALSACE - Biodynamie

4 cépages / Elevage 6 mois en barriques de chêne français

Antao Vaz / Vendange en novembre avec pourriture noble / Elevage 12 
mois en barriques de chêne hongrois



Désignation Mil.
P.U.
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VDF "Les sens du fruit" - Blanc 2014 9,60 8,70 8,30

VDF Cuvée "Pure T" - sur réservation 2012 24,20 20,90 19,80

VDF Cuvée "Pure M" - sur réservation 2014 21,90 18,90 17,90

VDF "Les sens du fruit" - Rouge 2013 9,60 8,70 8,30

Bergerac "ClassIK" - Rouge 2014 12,30 10,80 10,30

Minervois "Laguzelle" - Rouge 2015 9,90 8,60 8,20

Minervois "Viti, Vini, Bibi" - Rouge 2014 12,10 10,50 9,95

Minervois "Bufentis" - Rouge 2015 14,50 12,60 11,95

IGP Méditerranée - Blanc 2015 13,40 11,60 11,00

VDP des Bouches du Rhône "Le Grand Blanc" 2014 28,40 24,50 23,30

Coteaux d'Aix-en-Provence - Rouge 2015 13,40 11,60 11,00

VDP des Bouches du Rhône "Le Grand Rouge" 2014 30,70 26,50 25,20
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CHÂTEAU REVELETTE (Peter Fischer/Julie Colomines) - PROVENCE

Sauvignon blanc, Sauvigon gris, Sémillon (1/3 de chaque) / Vignes de 25 
ans / sous-sol argilo-calcaire et limono-sableux / Elevage en cuves sur lies 
fines/ SO²: 30 mgl//l

Merlot 50%, Cabernet sauvignon 50% / Vignes de 22 ans / sous-sol argilo-
calcaire / Elevage en fût de chêne français (20% neuf) durant plus de 2 ans 
/ Ni collage, ni filtration / SO² : 25 mg/l

DOMAINE BENJAMIN TAILLANDIER (Benjamin Taillandier)   - LANGUEDOC - AB

 RDC - SALLE A

Cinsault 70%, Syrah et Carignan / Vignes de 40 ans / sous-sol de schiste 
calcaire et argilo calcaire / Elevage en cuves 6 mois / SO² : inf à 25 mg/l

Malbec / Vignes de 15 ans / Rendosol sur calcaire à astéries / Elevage en 
foudre durant 2 ans, ni colllage, ni filtration / Sans sulfites 

Cabernet sauvignon, Merlot, Malbec / Vignes de 25 ans / sous-sol argilo-
calcaire à dominante calcaire / Elevage 24 mois en cuve sans soufre

Syrah 50% (40 ans) et Grenache 50% (60 et 80 ans) / Sous-sol argilo-
calcaire (Syrah) et schiste-calcaire (Grenache) / Elevage 1 an en barriques 
de plusieurs vins / SO² inf. à 25 mg/l 

CHÂTEAU JONC BLANC (Franck Pascal) - SUD OUEST 

Syrah, Cabernet sauvignon, Grenache, Carignan / Vignes de 40 ans et plus 
/ sous-sol argilo-calcaire /élevage en barriques de plusieurs vins (10% 
neuves) / SO² : 42 mg/l

Ugni blanc, Vermentino, Sauvignon blanc / Vignes de 30 ans / sous-sol 
argilo-calcaire / SO² : 55 mg/l

Chardonnay, Roussanne, Sauvignon blanc / Vignes de 30 ans / Sous-sol 
argilo-calcaire /Elevage : 30% en cuve béton, 40% en barrique sur lies 

Grenache 70%, Cinsault et Carignan / Vigne de 10 à 60 ans/ Sous-sol 
argilo-calcaire et schiste /Elevage 1 an en cuve/ SO² inf.à 25mg/l

Syrah, Carignan, Cabernet sauvignon, Grenache / Vignes de 40 ans / sous-
sol argilo-calcaire / Elevage en cuve 6 mois / SO² : 35 mg / l

Merlot noir / Vignes de 25 ans / Marnes à Ostréa / Elevage en foudre 
durant 2 ans , ni collage, ni filtration / Sans Sulfites
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VDP des Côtes Catalanes "Llum" - Blanc 2015 22,60 19,60 18,60

Côtes du Roussillon Villages "Segna de Cor" - Rouge 2014 14,20 12,70 12,10

Côtes du Roussillon-Villages "Reliefs" - Rouge 2013 29,50 25,60 24,30

Maury "Fagayra" - VDN Rouge 2015 27,70 23,90 22,70

CHATEAUNEUF-DU-PAPE "Catarina" Blanc 2015 32,00 27,80 26,40

COTES DU RHONE "Odysée" Rouge 2013 12,40 10,70 10,20

LIRAC "Antarès" Rouge 2012 17,10 14,80 14,10

CHATEAUNEUF-DU-PAPE "Catarina" Rouge 2013 32,50 29,90 28,40

VDF  "Nuit blanche" Blanc 2015 8,80 7,60 7,20

FRONTON "Cuvée Jeanne" Rouge - BIO 2012 9,50 8,20 7,80

FRONTON "Cuvée Jeanne" Rouge - BIO - MAGNUM 2012 27,60 23,90 22,70

FRONTON "Château Flotis" Rouge 2010 10,30 8,90 8,50
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Négrette 100% / vignes de 35 ans / sous-sol sur terroir de boulbènes 
(typique de l'appellation) assez profond / 45 hl/ha / élevage en cuve 
ciment. Ni collage, ni filtration

Négrette 55%, Syrah 45% / vignes de 35 ans / sous-sol sur terroir de graves 
exposé sud est / 35 hl/ha / élevage de 18 mois en barriques. Ni collage, ni 
filtration.

RDC - SALLE B

Grenache 60%, Syrah 40% / Vignes de 35 ans / sous-sol argilo-calcaire / 
Elevage en cuve ciment / SO² : 40 mg/l. Certifié Biodynamie

 RDC - SALLE A

CHÂTEAU FLOTIS ( Katia Garrouste) - SUD OUEST

LE ROC DES ANGES et LES TERRES DE FAGAYRA (Dominique Sanchez / Marjorie Gallet) - ROUSSILLON

Grenache 60%, Mourvèdre 40% / vignes de 50 ans / sous-sol sur argiles et 
sables / 28 hl/ha / élevage mourvèdre uniquement. 12 mois en 1/2 muids. 
SO² : 48 mg/l. Certifié Biodynamie

Grenache, Carignan, Syrah / Vignes de 10 à 40 ans / sous-sol de schistes / 
Elevage en cuve béton 6 mois / SO² : 40 mg/l

Grenache gris, Macabeu / Schistes superficiels / Fermentation et élevage 
en fûts de 500 et 225 litres / SO² total : 50 mg/l

Grenache / Vignes de 60 ans  / sous-sol calco-schistes / Elevage en cuve 
béton / 85 gr de sucres résiduels / SO² total : 43 mg/l

Clairette 100% / vignes de 50 ans / sous-sol sur argilo-calcaire / 22 hl / ha 
/ élevage de 6 mois en demi-muids (50% neuf). SO² : 68 mg/l / 3ème 
année de conversion en Biodynamie

DOMAINE DUSEIGNEUR (Bernard Duseigneur) - RHONE SUD

Grenache 100 % / vignes de 60 ans/ sous-sol argilo calacaire / 25 hl/ha / 
élevage en demi-muids 12 mois / SO² : 60 mg/l / 3ème année de 
conversion en Biodynamie.

Vieilles parcelles de Carignan(85%), Grenache et Syrah / Sols de schistes 
superficiels / Elevage en foudre et cuves béton /SO² total : 26 mg/l

Chardonnay 80%, Muscadelle 20% / Vignes de 10 ans / Sol de boulbènes/ 
20hl/ha / Elevage en barriques sur lies fines

Négrette 100% / vignes de 35 ans / sous-sol sur terroir de boulbènes (typique de 
l'appellation) assez profond / 45 hl/ha / élevage en cuve ciment. Ni collage, ni 
filtration
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IGP CEVENNES "La Cigogne et …" Blanc 2015 10,90 9,40 8,95

IGP CEVENNES "La Vigne du facteur" Rouge 2015 9,70 8,40 8,00

VDF "L'Affranchi" Rouge 2015 10,80 9,40 8,95

VDF "L'Insoumis" Rouge 2015 14,30 12,40 11,80

IGT DAUNIA "Fortuita" Rouge 2012 13,10 11,50 10,90

IGT DAUNIA"Agramente" 2012 18,90 16,20 15,40

IGT DAUNIA"Il Guerro" Rouge 2011 25,30 21,80 20,70

VDF "Blanc Noir" blanc 2015 20,50 17,80 16,90

VDF "Bon Bec" rosé 2015 8,10 7,00 6,70

Bordeaux "Le Mouton Noir" Rouge 2015 8,10 7,00 6,70

VDF "Malbec" rouge 2015 11,00 9,50 9,00
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Malbec / Vignes de 60 ans / Sous-sol graveleux / 60 hl/ha /Elevage en cuves inox 

Nero Di Troia / vignes de 20 ans / sous-sol sur calcaire et graves / 1kg / 
plant / élevage de 2 ans en barrique de plusieurs vins (2ème et 3ème 
passage)

Carignan / vignes de 31 ans sur loess argilo sableux /sous-sol sur roche 
calcaire / 38 hl/ha / élevage en cuves inox, non collé, légère filtration /SO² 
/11 mg/l

Sangiovese, Montepulciano / vignes de 20 ans / sous-sol sur calcaire et 
graves / 1,8 kg / plant / élevage en barriques de chêne de 2 et 3 vins et 
cuves inox

Malbec / Vignes de 40 ans / Sous-sol graveleux /45 hl/ha / Elevage en 
cuves inox 

90% Merlot, complété avec Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Malbec, 
Petit Verdot / Vignes de 30 ans sur palus entourées du plus grand estuaire 
d'Europe / Fermentation et élevage en cuve inox et ciment. SO² : 15 mg /l 

Grenache noir / Vignes de 53 ans/ sous-sol argilo-calcaire sur roche 
calcaire/38 hl/ha / élevage en cuve inox / SO² :11 mg/l

DOMAINE AGARRUS (Serge Scherrer ) - LANGUEDOC - Agriculture Biologique

Grenache blanc 100% / Vignes de 21 ans / Sols loess argileux sur roche 
calcaire / 32 hl/ha / Elevage en cuves inox / SO² : 57 mg/l

Cabernet sauvignon / Jus issus d'un pressurage direct / Fermentation en fûts neufs 
avec batonnage / Pas de filtration/ Agiter avant ouverture pour recréer un 
batonnage en bouteille afin d'amplifier les saveurs.

DOMAINE LEANDRE-CHEVALIER (Dominique Léandre-Cheval ier) - BORDEAUX

Azienda Agricola PAOLO PETRILLI (Alessandro Giuncchi et Alessandro Andrini) - ITALIE (Pouilles)                                                                                           

Grenache 48%, Syrah 32%, Carignan 17%, Cinsault 3% / vignes de 22 à 
32 ans / sous-sol sur loess argilo sableux sur roche calcaire, argiles 
sableuses / 32 hl/ha / élevage en cuves inox, non collé, légère filtration / 
SO² : 38 mg/l

RDC - SALLE B

RDC - SALLE C

Nero di Troia, Sangiovese, Montepulciano /Vignes de 20 ans / Sous-sol 
calcaire / 1,5 kg/plant / Elevage en cuves inox
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Blaye Côtes de Bordeaux, Château Le Queyroux Rouge 2014 16,20 14,00 13,30

Blaye Côtes de Bordeaux  "Le Joyau" Rouge 2012 25,00 21,60 20,50

CORBIERES  "La Tina" Blanc 2014 15,50 13,40 12,75

FITOU Rouge 2014 8,30 7,30 6,95

FITOU "Bel Amant" Rouge 2013 12,00 10,00 9,50

MUSCAT DE RIVESALTES - V.D.N. blanc 2015 12,00 10,00 9,50

CHAMPAGNE "Marie Sara" - Brut (caisse bois de 6) NM 28,70 24,80 23,60

IGP Gascogne "La Quille de Gascogne" - Domaine Laballe 2015 5,90 5,20 4,95

COSTIERES DE NIMES "Expression" - Château Beaubois 2015 7,50 6,60 6,25

VENTOUX "Armonia" - Domaine de la Camarette 2014 8,10 7,10 6,75

MACON DAVAYE - Domaine de la Croix Senaillet 2015 12,50 10,80 10,25
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Grenache blanc, Roussanne, Bourboulenc, Viognier, Clairette / Vignes de 
40 ans / Sous-sol argilo-calcaro-graveleux / 40 hl/ha / Elevage en cuves 
béton

Roussanne, Viognier, Grenache, Vermentino / Vignes de 18 ans / Sous-sol 
argilo-calcaire / Elevage de 4 mois en cuves inox / AB

Chardonnay / Vigne de 45 ans / Sous-sol calcaires à entroques / élevage 8 
mois sur lies fines en cuves /AB

RDC - SALLE C

DOMAINE LEANDRE-CHEVALIER (Dominique Léandre-Cheval ier) - BORDEAUX

Sous total 5

Sélections FCVF                                                                                                             

Merlot 48%, Cabernet Sauvignon 48%, Petit Verdot 4% / Vignes de 20 
ans à 10 000 pieds/ha / Sous-sol argile et graves / Elevage en fût neuf, 
durée adaptée selon millésime / SO² 15 mg/l

80% Pinot Meunier, 5% Pinot Noir, 15% Chardonnay / Sous-sol marno-calcaire / 
15% de vins de réserve / 3 ans sur lattes / Dosage 9 gr/l

Colombard, Ugni blanc / Vignes de 20 ans / Sous-sol argilo-calcaire / 
Elevage sur lies en cuves inox

Grenache 50%, Carignan 40%, Syrah 10% / vignes de 25 ans / sous-sol 
sur argilo calcaire / 35 hl/ha / élevage en cuves inox.

Muscat à petits grains / Sous-sol argilo-calcaire / Fermentation et élevage 
en cuves inox durant 6 mois

Champagne - Vins blancs secs et doux 

CHÂTEAU CHAMP DES SOEURS (Laurent Maynadier) - LANGUEDOC                                                      

Carignan 30%, Grenache 40%, Mourvèdre 30% / vignes de 25 à 40 ans / 
sous-sol sur argilo calcaire et schistes / 30 hl/ha / élevage de 18 mois en 
cuves inox

Merlot 50%, Cabernet Sauvignon 50% / Vignes de 40 à 50 ans à 5500 
pieds/ha / Sous-sol calcaire et fer / Elevage soit en cuve inox, soit en fûts 
de 1 vin pendant 12 mois / SO² :15 mg/l.

60% Grenache blanc sur schiste, 40% Roussanne  sur sols argilo-calcaire / 
Fermentation et élevage en demi-muids

1er Etage - SALLE D
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SANCERRE - Château du Nozay 2015 18,00 15,60 14,85

CAIRANNE "Tradition" - Domaine Berthet Rayne 2014 12,00 10,60 10,10

IGP Gascogne  "La demoiselle " - Domaine Laballe 2015 8,10 7,00 6,65

RIVESALTES AMBRE - Château de Montner 2002 13,90 12,60 12,00

ANJOU "Maupiti" - Domaine du Clos de l'Elu 2015 16,00 13,80 13,10

IGP C. Rhodaniennes "Syrah d'Ogier" - Domaine Ogier 2014 10,60 8,90 8,45

MOULIN A VENT - Domaine Christophe Pacalet 2015 14,90 13,90 13,20

JUMILLA "3015" - Finca Bacara (Espagne -  Castille) 2015 10,50 9,70 9,20

CAHORS "La Roque" - Mas del Perié 2015 14,50 12,60 12,00

CAIRANNE "Vieilles Vignes" - Domaine Berthet Rayne 2014 12,50 10,90 10,35

LA CLAPE "Tradition" - Château Mire l'Etang 2014 11,50 9,90 9,40

TERRASSES DU LARZAC - Domaine La Traversée 2013 29,70 25,70 24,40

FAUGERES "Belle Lurette" - Domaine de Cébène 2014 18,10 15,50 14,75
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Malbec / vignes de 50 ans / sous-sol argilo-calcaire / 40 hl/ha / élevage 18 
mois en fûts de chênes / AB

Monastrell / Vignes de 50 ans / sous-sol calcaire, sable et roche / 50 hl/ha 
/élevage en barriques de chêne américain

Vins blancs secs et doux 

Grenache 60%, Syrah 20%, Carignan 20% / Vignes de 50 ans / Sous-sol 
argilo-calcaire / 30 hl/ha / élevage 12 mois en cuves ciment/AB

Syrah, Grenache, Mourvèdre / Vignes de 25 ans / Sous-sol argilo-calcaire 
/ 40 hl/ha / Elevage en cuve béton

Carignan 85%, Grenache, Mourvèdre / Vignes de 70 à 100 ans / Sous-sol 
schistes / 15 hl/ha / Elevage 9 mois en cuves inox / AB

Sous total 6

Syrah / Vignes de 20 ans / Sous-sol granitique / 50hl/ha / élevage 6 mois 
en cuve

Gros Manseng / Vignes de 20 ans / Sous-sol argilo-limoenux et siliceux / 
80 hl/ha / Elevage en cuves sur lies / Sucres résiduels : 45 gr/l

Gamay 60%, Cabernet franc 40%, Vignes de 25 ans / Sous-sol de schistes 
et de quartz /30 hl/ha / Elevage 6 mois en cuves / AB

Sélections FCVF                                                                                                             

Syrah, Carignan, Cinsault / Vignes de 30 ans / Sous-sol schistes et gréso-
volcanique / 17 hl/ha / Elevage en cuve ovoïde / SO² : 35 mg/l

Clairette, Roussanne, Marsanne, Bourboulenc / Vignes de 28 ans / Sous-
sol argilo-calcaire / Elevage 6 mois en cuves inox / AB

Gamay / Vignes de 45 ans / Sous-sol granitique /50 hl/ha / Elevage 8 mois 
en pièces bourguignonnes de plusieurs vins

Vins rouges

1er Etage - SALLE D

Grenache blanc, Grenache gris / Vignes de 65 ans / Sous-sol de schistes / 
Elevage 16 ans en barriques bordelaises / Sucres résiduels : 120 gr/l

Sauvignon / Vignes de 30 ans / Sous-sol argilo-calcaire / 60 hl/ha / 
Elevage en cuves inox / AB
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COTES DE BOURG "Emilien" - Château Le Puy 2012 28,50 24,50 23,30

SAINT ESTEPHE - Château de Côme 2011 29,80 25,80 24,50

PORTO Ruby - Quinta do Estanho 11,00 9,70 9,20

Huile d'Olive ETIM (75 cl) - Agricola Falset 13,60 11,80 11,20

JURANCON SEC "Cuvade Préciouse" Blanc 2015 12,50 10,70 10,20

JURANCON "Amistat" Blanc moelleux 2015 11,00 9,50 9,00

JURANCON "Grappe d'Or" Blanc liquoreux 2014 18,20 15,80 15,00

SAINT CHINIAN "L'Agathe" Blanc FUT 2015 12,50 10,80 10,25

SAINT CHINIAN "Les Travers de Marceau" Rouge 2014 10,20 8,80 8,35

VDF "Grenachator" Rouge 2014 15,50 13,40 12,75
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Grenache Vieilles Vignes / Sous-sol de schistes / Elevage en fûts de 10 vins / SO² 
: 55 mg/l

Syrah , Carignan, Cinsault 20%/ vignes de 15 à 60  ans / Sols schistes 
bruns / 30 hl/ha / élevage en cuves / SO ² : 61 mg/l

Sous total 7

Sélections FCVF                                                                                                             

Vin muté / Tinta Roriz, Touriga, Tinta Barocca, Mourisco / Sous-sol de 
schistes / Elevage de 3 à 50 ans en vieux foudres

Merlot 85%, Cabernet sauvignon 14%, Carmenère 1% / Vignes de 63 ans 
/ Sous-sol argilo-calcaire / Elevage 2 ans en foudres et barriques.

DOMAINE RIMBERT (Jean-Marie et Isabelle Rimbert) - LANGUEDOC

Clairette 50%, Rolle 35%, Roussanne 10%, Grenache blanc 5% / Vignes 
de 15 ans / Sols schistes bruns / 30 hl/ha / Elevage 6 mois en fût d'acacia 
de 3 ans / SO² : 87 mg/l

Cabernet sauvignon 50%, Merlot 50% / Vignes de 37 ans / Sous-sol argilo-
calcaire / 40 hl/ha / Elevage 18 mois  en barriques (20% neuves)

80% Gros Manseng, 20% Petit Manseng / vignes de 25 ans / sous-sol sur 
poudingues / 35 hl/ha / élevage en barriques de 6 mois minimum

HUILE D'OLIVE D'ESPAGNE 

50% Gros Manseng, 30% Petit Manseng, 20% Petit Courbu et Camaralet / 
vignes de 45 ans en moyenne / sous-sol sur argilo-silicieux, galets et 
concressions ferriques / 35 à 40 hl/ha / vinification et élevage en fûts de 
plusieurs vins.

DOMAINE MONTESQUIOU (Sébastien Montesquiou) - SUD OUEST                                                                         

1er Etage - SALLE D

100% Petit Manseng / vignes de 25 ans / sous-sol sur argilo-silicieux, 
croupe de galets. Pente jusqu'à 30% / 20 à 25 hl/ha / vinification et 
élevage en fûts de plusieurs vins
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VDF "Tourbillon de la Vie" Blanc 2015 11,50 9,90 9,40

VDF "FLEURS DE CAILLOUX" Blanc 2015 16,50 14,30 13,60

VDF "Calice" Rouge 2015 11,50 9,90 9,40

COTES DU ROUSSILLON "Petit Taureau" Rouge 2015 15,80 13,60 12,95

VDF "GIBRALTAR" Rouge 2014 - 15 21,80 18,90 17,95

ALSACE - Pinot Noir Vieilles Vignes 2014 33,50 28,90 27,40

ALSACE - La Quille d'Alsace 2013 10,30 8,90 8,45

ALACE - Riesling "Rosenberg" 2014 19,00 16,20 15,40

ALSACE - Pinot Gris "Pfleck" 2014 16,60 14,30 13,60

ALSACE - Gewurztraminer GRAND CRU "Steingrubler" 200 9 29,20 24,90 23,75
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1er Etage - SALLE D

Carignan / Vignes de 20 ans / Sous-sol de schistes / 30 hl/ha / Elevage en 
cuve béton pendant 8 mois / SO² : 25 mg /l / AB

100% Grenache noir /Vignes de 50 ans / Sols de marnes irrisées / 18hl/ha / 
Elevage en cuve acier émaillé / SO² : 21 mg/l

50% Carignan noir sur schistes, 50% Syrah sur calcaire / Vignes de 50 
ans/ 20 hl/ha / Elevage en cuve béton / SO² : 12 mg/l

40% Maccabeu, 40% Grenache blanc, 20% Grenache gris / Vignes de 60 
ans / Majoritairement calcaire avec un peu de schiste/ 20 hl/ha / Elevage 
des Grenaches en vieilles barriques, du Maccabeu en cuves /SO² : 35 mg/l

Maccabeu / Vignes de 40 ans / Sous-sol granites et argilo-calcaire / 30 
hl/ha / Elevage en cuve inox pendant 8 mois / SO² : 40 mg/l

Gewurztraminer / Vignes de 28 ans / Sous-sol argilo-calcaro-gréseux à 
arènes granitiques / 58 hl/ha / 10 mois en cuves inox

Pinot Gris / Vignes de 14 ans / Sous-sol argilo-calcaro-limono-gréseux / 
60 hl/ha / Elevage 10 mois en demi-muids

DOMAINE PADIE (Jean-Philippe Padié) - ROUSSILLON                                 

DOMAINE BARMES BUECHER (Sophie et Maxime Barmès) - ALSACE - BIODYNAMIE

Pinot Noir / Vignes de 48 ans / Sous-sol Marno-calcaire - parcelle sur le 
GRAND CRU HENGST / 16 mois d'élevage en barriques (20% neuves) - 
SO² : 60 mg/l

Assemblage de 7 cépages (dominante Pinot Gris, Gewurztraminer, 
Riesling) / Vignes de 30 ans en moyenne / Sous-sol argilo-calcaro-gréseux 
et sablo-limoneux / 54 hl/ha / Elevage en foudres pendant 10 mois 

Riesling / Vignes de 40 ans / Sous-sol argilo-calcaire / 44 hl/ha / Elevage 
10 mois en cuves inox



Désignation Mil.
P.U.

€ / TTC

P.U.
par carton 

de 6
€ / TTC

P.U.
par carton 

de 12             
€ / TTC

Qté
Montant 

total 
€ / TTC

CORBIERES "Premiers pas sur la lune" Blanc  2015 9,80 8,50 8,10

CORBIERES "Timeo" Blanc 2015 17,80 15,40 14,65

CORBIERES "Sainte Nitouche" Rouge 2015 7,30 6,30 6,00

CORBIERES "Mains sur les Hanches" Rouge 2015 11,60 10,00 9,50
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1er Etage - SALLE D

DIVERS

100% Grenache / Vignes de 60 ans / Sols de galets roulés sur sous-sol 
argilo-calcaire /30 hl/ha / Fermentation en barriques, 10% de la cuvée est 
vinifiée en rosé puis assemblé au rouge / SO² 30 mg/l / BIO

Sous total 9

Syrah, grenache, cinsault / vignes de 20 ans pour la Syrah, de 60 ans pour 
le grenache et de 50 ans pour le cinsault / sous-sol sur argilo calcaire / 45 
hl/ha / élevage de 8 mois en cuves / SO² 40 mg/l / BIO

80 % Roussanne, 20 % Grenache blanc / Vignes de 25 ans / Sols argilo-
calcaire / 35hl/ha / élevage en cuves / SO² 85 mg/l / BIO

DOMAINE SAINTE MARIE DES CROZES (Christelle Alias) - LANGUEDOC

100% roussanne / Vignes de 35 ans / Sous-sol argilo-calcaire / 20 hl/ha / 
Elevage 50% barriques 50% cuves / SO² 70 mg/l



Désignation Mil.
P.U.

€ / TTC

P.U.
par carton 

de 6
€ / TTC

P.U.
par carton 

de 12             
€ / TTC

Qté
Montant 

total 
€ / TTC

Mode de règlement :         � CB             � Chèque             � Espèce report 9

Tous nos vins sont des AOC ou AOP sauf les IGP et VDF
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TOTAL GENERAL

report 5

report 1

Un millésime épuisé est susceptible d'être remplacé par le suivant

report 8

report 6

report 7

report 2

report 3

report 4


